APERITIVO (SNACKS)

1. Olive 49

Oliver

2, Italian chips 55
Italienska chips

3. Olive fritte 79

Friterade oliver med notkott fran

Marche

4, Mozzarelle fritte 79
Mix av friterad mozzarella

5. Vitloksfocaccia 79

Férsk focaccia med vitlksolja,
rosmarin och havssalt

ANTIPASTI (FORRATTER)

1. Battuta Croccante 139

Kalvtartar med krispigt bréd, friterad
kapris och krém pa lagrad parmesan

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rétt vin “Colli Pesaresi”

2. Scampi & ‘Nduja 144

Marinerad scampi tillagad med
‘ndujakréam med krispig
zucchinisallad, morétter och rostade
mandlar

Rekommenderad dryck:
Vin pé glas: Vitt vin “Celso”

3. Montanara di Pedro 119

En mindre, nyfriterad pizzadeg -
varm och mjuk - toppad med en
hemlig smakkombination direkt fran
véra kockar

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rétt vin “Bufera”

5. Tagliere Fallo 224

Ett generést fat med noga utvalda
charkuterier, ostar, focaccia, honung,
marmelad och lite smétt & gott (2

pers.)
Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rétt vin “Nero”

6. Carpaccio di Bresaola 144

Tunt skivad bresaola med grént épple,
citrusvinaigrette och rostade valnétter

Rekommenderad dryck:
Vin pé glas: Rétt vin “Vardd”



PRIMI PIATTI - PASTA & RISOTTO

1. Spaghetti alle Vongole 194

Spaghetti med vongole, vitlék, persilja
och olivolja

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Vitt vin “Le Fem”
Vin pé flaska: Vitt vin “Mercantino”

2. Risotto Verde & Bianco 204

Risotto med zucchinikrém, krispig
guanciale, burrata, myntaolja och
rostade mandlar

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rosé vin “Il Vicolo”
Vin pd flaska: Rosé vin “Anastasia”

224

Pasta med pesto pd farsk rucola,
marinerad scampi och confiterade
tomater - friskt och aromatiskt

3. Scampi & Pesto

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Vitt vin “Pecorino Docg”
Vin pé flaska: Vitt vin “Bianco”

4, Carbonara 189

Pasta med krispig guanciale, é&gg,
pecorino romano och svartpeppar

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rétt vin “Bufera”
Vin p& flaska: Ré# vin “Diavolo e
Vento”

5. Ravioli al Limone e Burrata
214

Férsk ravioli fylld med burrata, smér,
citronzest och friterad basilika

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Vitt vin “Verdicchio”
Vin pé flaska: Vitt vin “Guerriero del
Mare”

6. La Pasta Segreta 199

En unik pastarétt utanfér menyn -
frdga personalen om dagens hemliga
smak

Rekommenderad dryck:

Vin pd glas: “Dagens utvalda -
fréga personalen”

Vin pé& flaska: “En éverraskning vi
tror du kommer att gilla”



SECONDI PIATTI - VARMA RATTER

1. Baccala Bardato 274

Lattrimmad torskfilé inlindad i
lufttorkad prosciutto crudo D.O.C.,
serveras med morotskrém, rostad
potatis och balsamico

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Vitt vin “Bianco”

Vin pé flaska: Vitt vin “Merry”

2. Guancia al Vino Rosso 254

Oxkind langkokt i Chianti rédvin,
serveras med len potatispuré med en
touch av muskot - smakrik och
smdltande mér

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rétt vin “Bufera”
Vin pé flaska: Rétt vin “Vittorini”

3. Entrecote Sorpresa 314

Samma fantastiska kétt, men med en
overraskande sas frén véra kockar -
frdga vad som inspirerar dem i kdket
idag

Rekommenderad dryck:
Vin p& glas: “Dagens utvalda -
fréga personalen”

Vin p& flaska: “En é&verraskning vi
tror du kommer att gilla”

4. Entrecote alla Griglia 319

Grillad entrecéte med rucola, tomater,
hyvlad grana padano serveras med
ugnsrostad potatis

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rétt vin “Catd”

Vin p& flaska: Rétt vin “Guerriero
della Terra”

5. Entrecote Piccante 324

Entrecdte med krédmig ndujasas
serveras med ugnsbakad potatis - for
dig som uppskattar starkare smaker

Rekommenderad dryck:

Vin pé glas: Rétt vin “Nero”
Vin p& flaska: Ré# vin “Diavolo e
Vento”



INSALATONA - STOR BAMBINO -
SALLAD BARNMENY

Insalatona dello Chef 204 Pasta pomodoro 89
Pasta med tomatsds, parmesan och

En frésch och fargstark bas av sallad, basilika
kikértor, gurka, confiterade tomater, Pasta bolognese 39

krutonger, frén och caesardressing Pasta med nétérs. tomatsds
14 ’

parmesan och basilika

vali din favorit topping: Panerad Kycklingfilée 94
Panerad kyckling som serveras med

* Fritterad kyckling pommes frites

e Marinerad scampi Pizza Margherita (baby) 94

« Kriimig burrata Tomatsds, mozzarella

Pizza Favorita 94

Tomatsds, mozzarella och skinka

FOCACCIA GOURMET

Nygrdddad pizzadeg som viks och fylls med utvalda delikatesser -
krispig, mjuk och full av smak.

Sogno di Crudo 164 Pollo & Pesto 164

Tryffel krém, rucola, prosciutto crudo Kyckling, basilika-pesto, confiterade
di Parma och férsk burrata tomater och smélt mozzarella
Calabrese Croccante 159 Focaccia dello Chef 159

Stark salami, ‘nduja, férsk pecorino En ovéntad smakkombination med

och svarta oliver sdsongens ravaror



DOLCI - DESSERTER

Tiramisu 99

Klassisk italiensk dessert med
mascarponekrdm, savoiardikex och
kakao

Pannacotta 94

Len vaniljpannacotta serveras med
valfri topping: vélj mellan jordgubb,
persika eller skogsbér

Nutella Pizza 124

En klassisk pizza toppad med rik
Nutella - en lécker avslutning pé
maltiden.

Montanara Dolce 114

Friterad pizzadeg, varm och mjuk,
med Nutella eller en éverraskning fran
vara kockar

Gelato 84

ltaliensk glass serveras med valfri
topping: vélj mellan jordgubb, persika
eller skogsbéar



PIZZA ROSSA

(med tomatsas och mozzarella)

1. Margherita 129

(Tomatsés, mozzarella och basilika)

2. Cotto e Funghi 144
(Tomatsas, mozzarella, rokt skinka,
svamp)

3. Capricciosa 154

(Tomatsas, mozzarella, krondrtskocka,
svamp, svarta oliver, rékt skinka)

4, Milanese 159

(Tomatsas, mozzarella, salami,
ruccola, skivad parmesan)

5. Diavola 164

(Tomatsas, mozzarella, chilisalami,
paprika, chili-majo)

6. Salame e Tartufo 164

(Tomatsas, mozzarella, salami,
tryffelkrém, svamp, ruccola)

7. Parma 174

(Tomatsdas, mozzarella, prosciutto
crudo, ruccola, skivad parmesan)

8. Gallo Carlo 179

(Tomatsés, mozzarella, kyckling,
pesto, ruccola, skivad parmesan)

9. Emiliana 184

(Tomatsés, mozzarella, prosciutto
crudo, stracciatella, ruccola,
balsamico)

10. Fallo Speciale 189

(Tomatsas, mozzarella, burrata,
carpaccio di bresaola, balsamico,
ruccola)

11. L'Avventura 194

(Tomatsdas, mozzarella, scampi,
stracciatella, ruccola, balsamico)

PIZZA BIANCA

(utan tomatsas - med mozzarella
och andra goda smaker)

12. Tartufata in Insalata 154
(Mozzarella, svamp efter gréddning,
tryffelolja, ruccola, skivad parmesan)
13. Quattro Formaggi 164

(Mozzarella, gorgonzola, chévre,
parmesan, peppar, tryffelkrém)

14. Asparago & CO 164

(Mozzarella, sparris, creme fraiche,
parmesan, peppar, citron)

15. Super 174

(Mozzarella, ‘nduja, chilisalami,
stracciatella, ruccola, honung)

16. Sorriso 174

(Mozzarella, angat péron, chévre,
honung, pistage)

17. Carpaccio 179

(Mozzarella, carpaccio di bresaolaq,
ruccola, skivad parmesan, balsamico)

18. Molo 184

(Mozzarella, pesto, scampi,
stracciatella, ruccola)

19. Stellata 194

(Mozzarella, stracciatella, svamp,
tryffelkrém, ruccola, prosciutto crudo,
skivad parmesan)



ALKOHOLFRITT
e Kaffe 39
* Mocca 39
e Te39

« San Pellegrino (25 cl) 39
e Limonata / Tonic 39

e Lask (Cola, Cola Zero, Fanta,
Sprite, Mer, Loka) 35

e Birra Moretti Zero 33 cl 65

«  Vino Vitt / Rott (alkoholfritt),
glas 65

CIDER

o Cider Paron 33 cl 69

SPRIT

Grappa

e  Grappa Barrique Poli 39 cl
Likorer

e Sambuca 22 dl

e Limoncello 22 cl

e Baileys 22 I
Whiskey

*  Famous Grouse 39 cl

* Laphroaig 10 Years 39 cl
Cognac

e  Grodnstedts VSOP 39 cl
Rom

* Ron Zacapa 23 Years 45 cl



MENY - FALLOSPECIAL

Meny med 3 rdatter - 499 kr per person

Forratt (valj en)

Montanara di Pedro

En liten, nyfriterad pizzadeg - varm och
nylagad - toppad med en hemlig
smakkombination direkt frén vara kockar

Battuta Croccante

Kalvtartar med krispigt bréd, friterad kapris
och kréim pé lagrad parmesan

Carpaccio di Bresaola

Tunt skivad bresaola med grént &pple,
citrusvinaigrette och rostade valnétter

Huvudraétt (vdlj en)

Baccala Bardato

Lattrimmad torskfilé inlindad i lufttorkad
proscivtto crudo D.O.C., serveras med
morotskrém, rostad potatis och balsamico

Guancia al Vino Rosso

Oxkind langkokt i Chianti rédvin, serveras
med len potatispuré med en touch av muskot
- smakrik och sméltande mér

Efterratt (valj en)
Tiramisu

Klassisk italiensk dessert med
mascarponekrém, savoiardikex och kakao

Montanara Dolce

Friterad pizzadeg, varm och mjuk, med
Nutella eller en &verraskning frén véra
kockar

Pannacotta

Len vaniljpannacotta serveras med valfri
topping: vélj mellan jordgubb, persika eller
skogsbér

MENY - FALLOSPECIAL

Meny med 2 rétter - 349 kr per person

Forrdtt (vdlj en)

Montanara di Pedro

En liten, nyfriterad pizzadeg - varm och
nylagad - toppad med en hemlig
smakkombination direkt frén véara kockar

Battuta Croccante

Kalvtartar med krispigt bréd, friterad kapris
och krém pé lagrad parmesan

Carpaccio di Bresaola

Tunt skivad bresaola med grént épple,
citrusvinaigrette och rostade valnétter

Huvudraétt (vdlj en)

Spaghetti alle Vongole

Spaghetti med vongole, vitlék, persilia och
olivolja

Risotto Verde & Bianco

Risotto med zucchinikrém, krispig guanciale,
burrata, myntaolja och rostade mandlar

Ravioli al Limone e Burrata

Farsk ravioli fylld med burrata, smér,
citronzest och friterad basilika



